Domaine Michel Rebourgeon
Bourgogne Blanc

Cuvée Samuel
Age des vignes : 11 ans
Parcelle : Lieu-dit l’Aumonne  située sur le territoire de Pommard, appellation régionale, superficie  de 17 ares 94.  
Cépage : 100% chardonnay
Mode de culture : travail des sols (butage durant l’hiver puis labourage au printemps et en été). Pas de désherbant. Apport d’engrais organiques. Taille en guyot.

Vinification : récolté à la main. Les raisins sont triées deux fois, une fois par les cueilleurs et une autre sur table de tri, ils sont ensuite pressés, entier sans égrappage au préalable, à l’aide d’un pressoir pneumatique. 
Elevage : Les vins sont mis en fûts de chêne français pendant 12 mois minimum sur lie fine, la fermentation Malo-lactique doit être effectuée à 100% avant la mise en bouteilles. 

NB : Cette Cuvée porte le prénom de notre deuxième fils, Samuel, né en 2001.
